o
20 ANOS DE
EXPERIENCIA l;N
GASTRONOMIA

=== R
et i) o B T L

— ﬂ,@ —

“Mi objetivo no es solo que tu barra luzca bien,

HISTORIA

“Mi carrera no se define por las recetas que he creado, sino
porlas experiencias que he disefiado, Con mds de dos
décadas de trayectoria en los hoteles mds emblematicos de ’
Panamd y Costa Rica, he perfeccionado el equilibrio entre
la creatividad sensorial y la rentabilidad operativa. Hoy, 9 -
transformo barras convencionales en activos de alto valor.” "

“Mi mision es transformar barras convencionales en
activos de alto valor, asegurando la sostenibilidad
y el prestigio de su negocio.”
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VISION
“Mi visidn es ser el principal consultor de mixologia

de fujo en la regidn, creando experiencias
memorables con un retorno operative optimizado.”
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OBJETIVO

“Mi objetivo no es solo gue tu barra luzca bien,
es asegurar que cada detalle contribuya a la
sostenibilidad y el prestigio de tu negocio.”

es asegurar que cada detalle contribuya a la
sostenibilidad y el prestigio de tu negocio.”
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